ESCOLAPIAS VALENCIA OCTUBRE 2025
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Ensalada. Ensalada. Ensalada.
1°. Sopa de pollo con verduras. 1°. Hervido valenciano. 1°. Potaje de garbanzos con verduras.
2°. Lomo adobado con patatas. 2°. Contramuslo de pollo con guarnicion. 2°. Croquetas de bacalao con guarnicion.
Fruta de temporada Lacteo. Fruta de temporada.
Ensalada tropical. Revuelto de boletus con queso Menestra de verduras. Pescado azul al horno con patata vy cebolla
Fruta fresca. Ternera a la plancha, Lacteo Fruta de temporada.

@ 786 9 @7 23 7 4, 801 102 (36 24 8> 758 79 (85 24 9 10
19, Ensalada especial completa. Ensalada. Ensalada.
2°. Arroz del seforet. 19, Pasta a la bolofiesa. 1°. Lentejas con verduras. FESTIVO FESTIVO
Fruta de temporada. 2°. Merluza a la plancha con verduras. 2°. Cabeza de lomo con guarnicion. 9 DE OCTUBRE
Fruta de temporada. Fruta de temporada.
Sémaola de arroz. Sopa de verduras con lluvia Revuelto de champinones con verduras y huevo. Ensalada.
Brochetas de pescado. Fruta. Pollo a la plancha. Licteo. Fruta,

. El registre d'al-lergen es pot consultar al centre

13 %7 @10 @8 2 14 671 67, @8 23 15 g7 102 (38 24 16 781 @8 @8 24 7] 709 98 @4 24
Ensalada. Ensalada. Ensalada. Ensalada. Ensalada.
1°. Potaje de garbanzos con verduras. 1°. Puré de calabacin. 1°. Pasta a la carbonara. 1°. Guiso de carne con patatas. 1°. Arroz con acelgas.
2° Tortilla a 1a francesa con fiambre de pavo. | 2°. Gallineta con verduras. 2°. Longanizas con guarnicion. 2°. Croquetas. 2°. Hamburguesa con guarnicion.
Fruta de temporada. Lacteo. Fruta de temporada. Fruta de temporada. Fruta de temporada.
Pescado al horno con patata y cebolla. Arroz con verduras, guisantes v jamon york. Sopa de pollo y verduras con letras. Ensalada campestre Verduras al horno.
Fruta de temporada. Fruta. Pavo a la plancha. Fruta, Pescado al horno con patata. Fruta. Lomo al horno. Fruta,

20 763 (99 @) 25 4 796 99 @8 25 22 708 72 (@6, 23 23 g02 101 (@6 24 24 W @ @ 2 |
Ensalada. 19, Ensalada especial completa. Ensalada. Ensalada. Ensalada. o
19, Fideua de peix. 2°. Paella valenciana. 1°. Sopa de verduras. 1°. Pasta con atun, tomate y queso. 19. Lentejas con verduras. %
2°. Flambre de pavo. Fruta de temporada. 2°. Lomo adobado con verduras. 2°. Merluza doré con guarnicion. 2° Tortilla a la francesa con guarnicion. ' d
Fruta de temporada. Lacteo. Fruta de temporada. Fruta de temporada, =
salmdn con patata Mestra de verduras Verduras al horno, Sémola de arroz con caldo de pescado. Sepia a la plancha. Judias salteadas con cebolla |
licteo POllo & la pancha. Fruta Filete de limanda al horno. Lacteo. Fruta. Croquetas de bacalao. Licteo.

@D 699 98 @ 25 28 778 76h @B 5 29 g1z 107 @7 2 S g1 108 @70 25 31 656 72 84) 2
Ensalada. Ensalada. Ensalada. Ensalada. Ensalada.
19, Sopa de pescado. 1°. Potaje de garbanzos. 19 Arroz al horno. 1°. Sopa de puchero. 19, Puré de calabaza.
2°. Merluza a la plancha con verduras. 2°. Albondigas a la jardinera. 29 Abanico de fiambre. 2°. Puchero valenciano. 2° Cabeza de lomo con guarnicion.
Fruta de temporada. Lacteo. Fruta de temporada. Fruta de temporada. Fruta de temporada. ey
Menestra verduras. Ensalada tropical. Revuelto de boletus con queso Menestra de verduras. Pescado azul al horno con patata y cebolla Ensalada de legumbres, queso fresco y tomate cherry. Fg
Tortilla de jamén. Fruta. Fruta fresca. Ternera a la plancha. Lacteo Fruta de temporada. Fruta de temporada. EE

ISO 9001:2015 *3

LL-C (Certification)

- Todos los menus son elaborados bajo supervision y sequimiento del departamento de dietética de Caterguai, S.L. - Por causas de fuerza mayor Caterguay s.l. se reserva el derecho de realizar cambios en el mend. e m km@ e !‘

- Los colorantes que contienen algunos platos son E-102 y E-129. Estos colorantes pueden tener efectos negativos sobre la atencion y la actividad de los nifios. Los menus van acompanados de 20 gr. de pan.
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Ensalada. Ensalada. Ensalada.

1°. Sopa de pollo con verduras. 1°. Hervido valenciano. 1°. Potaje de garbanzos con verduras.
2°. Lomo adobado con patatas. 2°. Contramuslo de pollo con guarnicion. 2°. Lomo a la plancha con guarnicion.
Fruta de temporada Lacteo vegetal. Fruta de temporada.

- 786 99 37 23 - g8o1 102 36 24 - 758 79 35 24

19, Ensalada especial completa. Ensalada. Ensalada.
2°. Arroz del senoret. 19, Pasta a la bolonesa. 1°. Lentejas con verduras. FESTIVO FESTIVO
Fruta de temporada. 2°. Merluza a la plancha con verduras. 2°. Cabeza de lomo con guarnicion. 9 DE OCTUBRE

Fruta de temporada. Fruta de temporada.

. El reqgistre d’'al-lergen es pot consultar al centre

13 %7 @10 @B 2 14 671 67 (@& 23 15 g7 102 (@& 24 16 7w g @& ol % [i7 4] 799 98 @4 2
Ensalada. Ensalada. Ensalada. Ensalada. Ensalada.
1°. Potaje de garbanzos con verduras. 1°. Puré de calabacin. 1°. Pasta con bacon y tomate. 1°. Guiso de carne con patatas. 1°. Arroz con acelgas.
2°. Pollo a la plancha. 2°. Gallineta con verduras. 2°. Longanizas con guarnicion. 2°. Queso fresco. 2°. Hamburguesa de cerdo con guarnicion.
Fruta de temporada. Lacteo vegetal. Fruta de temporada. Fruta de temporada. Fruta de temporada.

20 763 (99, @8 25 @l 796 99 (89, 25 22 708 72 (86 23 @23 802 101 @ 24 24 w @ @ 2 |
Ensalada. 19, Ensalada especial completa. Ensalada. Ensalada. Ensalada.

1°. Fideua de peix. 2°. Paella valenciana. 1°. Sopa de verduras. 1°. Pasta con atln, tomate. 19. Lentejas con verduras.
2°. Flambre de pavo. Fruta de temporada. 2. Lomo adobado con verduras. 2°. Pescado con guarnicion. 2° Tortilla a la francesa con guarnicion.

Lacteo vegetal Fruta de temporada. Fruta de temporada, .

Fruta de temporada.

@n 699 98 (@ 25 28 778 76) @B 5 29 g1z 107 @7 2 S g1g 108 @70 25 31 656 72 84 2
Ensalada. Ensalada. Ensalada. Ensalada. Ensalada.
19, Sopa de pescado. 1°. Potaje de garbanzos. 19, Arroz al horno. 1°9. Sopa de puchero. 19, Puré de calabaza.
2°. Merluza a la plancha con verduras. 2°. Albondigas a la jardinera. 29 Abanico de fiambre. 2°. Puchero valenciano. 2° (Cabeza de lomo con guarnicion.
Fruta de temporada. Lacteo vegetal. Fruta de temporada. Fruta de temporada. Fruta de temporada.
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- Los colorantes que contienen algunos platos son E-102 y E-129. Estos colorantes pueden tener efectos negativos sobre la atencion y la actividad de los nifios. Los menus van acompanados de 20 gr. de pan. LL-C (Certification] Q)

- Todos los menus son elaborados bajo supervision y seguimiento del departamento de dietética de Caterguai, S.L. - Por causas de fuerza mayor Caterguay s.l. se reserva el derecho de realizar cambios en el mendu. e m k"@ e !‘
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Ensalada. Ensalada. Ensalada.

1°. Sopa de pollo con verduras. 1°. Hervido valenciano. 1°. Potaje de garbanzos con verduras.
2°. Lomo adobado con patatas. 2°. Contramuslo de pollo con guarnicion. 2°. Lomo a la plancha con guarnicion.
Fruta de temporada Lacteo vegetal. Fruta de temporada.

- 786 99 37 23 - g8o1 102 36 24 - 758 79 35 24

19, Ensalada especial completa. Ensalada. Ensalada.
2°. Arroz del seforet. 19, Pasta con carne picada. 1°. Lentejas con verduras. FESTIVO FESTIVO
Fruta de temporada. 2°. Merluza a la plancha con verduras. 2°. Cabeza de lomo con guarnicion. 9 DE OCTUBRE

Fruta de temporada. Fruta de temporada.

. El reqgistre d’'al-lergen es pot consultar al centre

13 %7 @10 @B 2 14 671 67 (@& 23 15 g7 102 (@& 24 16 7w g @& ol % [i7 4] 799 98 @4 2
Ensalada. Ensalada. Ensalada. Ensalada. Ensalada.
1°. Potaje de garbanzos con verduras. 1°. Puré de calabacin. 1°. Pasta con bacon. 1°. Guiso de carne con patatas. 1°. Arroz con acelgas.
2°. Tortilla a la francesa con fiambre de pavo. | 2°. Gallineta con verduras. 2°. Longanizas con guarnicion. 2°. Pollo 2°. Hamburguesa con guarnicion.
Fruta de temporada. Lacteo vegetal. Fruta de temporada. Fruta de temporada. Fruta de temporada.

20 763 (99, @8 25 @l 796 99 (89, 25 22 708 72 (86 23 @23 802 101 @ 24 24 w @ @ 2 |
Ensalada. 19, Ensalada especial completa. Ensalada. Ensalada. Ensalada.

1°. Fideua de peix. 2°. Paella valenciana. 1°. Sopa de verduras. 1°. Pasta con atln, tomate. 19. Lentejas con verduras.
2°. Flambre de pavo. Fruta de temporada. 2. Lomo adobado con verduras. 2°. Pescado con guarnicion. 2° Tortilla a la francesa con guarnicion.

Lacteo vegetal Fruta de temporada. Fruta de temporada, .

Fruta de temporada.

@n 699 98 (@ 25 28 778 76) @B 5 29 g1z 107 @7 2 S g1g 108 @70 25 31 656 72 84 2
Ensalada. Ensalada. Ensalada. Ensalada. Ensalada.
19, Sopa de pescado. 1°. Potaje de garbanzos. 19, Arroz al horno. 1°9. Sopa de puchero. 19, Puré de calabaza.
2°. Merluza a la plancha con verduras. 2°. Albondigas a la jardinera. 29 Abanico de fiambre. 2°. Puchero valenciano. 2° (Cabeza de lomo con guarnicion.
Fruta de temporada. Lacteo vegetal. Fruta de temporada. Fruta de temporada. Fruta de temporada.

rafic
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ISO 9001:2015 *3

- Los colorantes que contienen algunos platos son E-102 y E-129. Estos colorantes pueden tener efectos negativos sobre la atencion y la actividad de los nifios. Los menus van acompanados de 20 gr. de pan. LL-C (Certification] Q)

- Todos los menus son elaborados bajo supervision y seguimiento del departamento de dietética de Caterguai, S.L. - Por causas de fuerza mayor Caterguay s.l. se reserva el derecho de realizar cambios en el mendu. e m k"@ e !‘
13 1asea 012 | Veiieet
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Ensalada. Ensalada. Ensalada.

1°. Sopa de pollo con verduras. 1°. Hervido valenciano (Sin judias) 19, Arroz caldoso.

2°. Lomo adobado con patatas. 2°. Contramuslo de pollo con guarnicion. 2°. Croquetas de bacalao con guarnicion.
Fruta de temporada Lacteo. Fruta de temporada.

- 786 99 37 23 - 801 102 36 24 - 758 79 35 24

19, Ensalada especial completa. Ensalada. Ensalada.
2°. Arroz del senoret. 19. Pasta sin gluten a la bolonesa. 1°. Sopa de verduras. FESTIVO FESTIVO
Fruta de temporada. 2°. Merluza a la plancha con verduras. 2°. Cabeza de lomo con guarnicion. 9 DE OCTUBRE

Fruta de temporada. Fruta de temporada.

. El reqgistre d’'al-lergen es pot consultar al centre

13 767 81 @8 2 14 671 67 (@& 23 15 g7 102 (@8 24 16 7w g @& ol % [i7 4] 799 98 @4 2
Ensalada. Ensalada. Ensalada. Ensalada. Ensalada.
1°. Sopa de verduras. 1°. Puré de calabacin. 1°. Pasta sin gluten a la carbonara. 1°. Guiso de carne con patatas. 1°. Arroz con acelgas.
2°. Tortilla a 1a francesa con fiambre de pavo. | 2°. Gallineta con verduras. 2°. Longanizas con guarnicion. 2°. Pollo a 1a plancha. 2°. Hamburguesa con guarnicion.
Fruta de temporada. Lacteo. Fruta de temporada. Fruta de temporada. Fruta de temporada.

20 763 (99 (@6, 25 @V 796 99 (89 25 22 708 72 (86 23 @23 802 101 @6 24 24 m @ @ @ |
Ensalada. 19, Ensalada especial completa. Ensalada. Ensalada. Ensalada.

1°. Fideua (fideos de arroz) de peix. 2°, Paella valenciana (sin legumbres). 19, Sopa de verduras. 1°. Pasta sin gluten con atun, tomate y queso. | 1°. Arroz con tomate.
2°. Flambre de pavo. Fruta de temporada. 2. Lomo adobado con verduras. 2°. Merluza dore con guarnicion. 2° Tortilla a la francesa con guarnicion.

Fruta de temporada.

Lacteo. Fruta de temporada. Fruta de temporada, .

@n 699 98 @ 25 28 778 76) @B 5 29 g1z 107 @7 2 S g1g 108 @70 25 31 656 72 84 2
Ensalada. Ensalada. Ensalada. Ensalada. Ensalada.
19, Sopa de pescado. 19. Hervido valenciano (sin legumbres) 1°. Arroz al horno (sin legumbres) 1°. Sopa de puchero (sense llegums) 1°. Puré de calabaza.
2°. Merluza a la plancha con verduras. 2°. Albondigas a a jardinera. 29 Abanico de fiambre. 2°. Puchero valenciano. 2° (Cabeza de lomo con guarnicion.
Fruta de temporada. Lacteo. Fruta de temporada. Fruta de temporada. Fruta de temporada.
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- Los colorantes que contienen algunos platos son E-102 y E-129. Estos colorantes pueden tener efectos negativos sobre la atencion y la actividad de los nifios. Los menus van acompanados de 20 gr. de pan. LL-C (Certification] Q)

- Todos los menus son elaborados bajo supervision y seguimiento del departamento de dietética de Caterguai, S.L. - Por causas de fuerza mayor Caterguay s.l. se reserva el derecho de realizar cambios en el mendu. e m k"@ e !‘
13 1asea 012 | Veiieet
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Ensalada. Ensalada. Ensalada.

1°. Sopa de pollo con verduras. 1°. Hervido valenciano. 1°. Potaje de garbanzos con verduras.

2°. Lomo adobado con patatas. 2°. Contramuslo de pollo con guarnicion. 2°. Croquetas de bacalao con guarnicion.
Fruta de temporada Lacteo. Fruta de temporada.

Ensalada tropical. Revuelto de boletus con queso Menestra de verduras. Pescado azul al horno con patata vy cebolla

Fruta fresca. Ternera a la plancha, Lacteo Fruta de temporada.

@ 786 9 @7 23 7 4, 801 102 (36 24 8> 758 79 (85 24 9 10
19, Ensalada especial completa. Ensalada. Ensalada.
2°. Arroz del seforet. 19, Pasta a la bolofiesa. 1°. Lentejas con verduras. FESTIVO FESTIVO
Fruta de temporada. 2°. Merluza a la plancha con verduras. 2°. Nuggets de pollo. 9 DE OCTUBRE
Fruta de temporada. Fruta de temporada.
Sémaola de arroz. Sopa de verduras con lluvia Revuelto de champinones con verduras y huevo. Ensalada.
Brochetas de pescado. Fruta. Pollo a la plancha. Licteo. Fruta,

. El registre d'al-lergen es pot consultar al centre

13 %7 @10 @8 2 14 671 67, @8 23 15 g7 102 (38 24 16 781 @8 @8 24 7] 709 98 @4 24
Ensalada. Ensalada. Ensalada. Ensalada. Ensalada.
1°. Potaje de garbanzos con verduras. 1°. Puré de calabacin. 1°. Pasta a la carbonara. 1°. Guiso de carne con patatas. 1°. Arroz con acelgas.
2° Tortilla a 1a francesa con fiambre de pavo. | 2°. Gallineta con verduras. 2°. Longanizas con guarnicion. 2°. Croquetas. 2°. Hamburguesa con guarnicion.
Fruta de temporada. Lacteo. Fruta de temporada. Fruta de temporada. Fruta de temporada.
Pescado al horno con patata y cebolla. Arroz con verduras, guisantes v jamon york. Sopa de pollo y verduras con letras. Ensalada campestre Verduras al horno.
Fruta de temporada. Fruta. Pavo a la plancha. Fruta, Pescado al horno con patata. Fruta. Lomo al horno. Fruta,

20 763 99 36 o5 4 796 99 39 25 . 708 72 26 23 23 gz 101 @6 24 24 75 & 32 2y |

Ensalada. 19, Ensalada especial completa. Ensalada. Ensalada. Ensalada. o
19, Fideua de peix. 2°. Paella valenciana. 1°. Sopa de verduras. 1°. Pasta con atun, tomate y queso. 19. Lentejas con verduras. %
2°. Flambre de pavo. Fruta de temporada. 2°. Lomo adobado con verduras. 2°. Merluza doré con guarnicion. 2° Tortilla a la francesa con guarnicion. ' d
Fruta de temporada. Lacteo. Fruta de temporada. Fruta de temporada, =
salmdn con patata Mestra de verduras Verduras al homno. Sémola de arroz con caldo de pescado. Sepia a la plancha. Judias salteadas con cebolla |

licteo POllo & la pancha. Fruta Filete de limanda al horno. Lacteo. Fruta. Croquetas de bacalao. Licteo.

@D 699 98 @ 25 28 778 76h @B 5 29 g1z 107 @7 2 S g1 108 @70 25 31 656 72 84) 2

Ensalada. Ensalada. Ensalada. Ensalada. Ensalada.

19, Sopa de pescado. 1°. Potaje de garbanzos. 19 Arroz al horno. 1°. Sopa de puchero. 19, Puré de calabaza.

2°. Merluza a la plancha con verduras. 2°. Albondigas a la jardinera. 29 Abanico de fiambre. 2°. Puchero valenciano. 2°. Nuggets de pollo.

Fruta de temporada. Lacteo. Fruta de temporada. Fruta de temporada. Fruta de temporada. ey
Menestra verduras. Ensalada tropical. Revuelto de boletus con queso Menestra de verduras. Pescado azul al horno con patata y cebolla Ensalada de legumbres, queso fresco y tomate cherry. Fg
Tortilla de jamén. Fruta, Fruta fresca. Ternera a la plancha. Lacteo Fruta de temporada. Fruta de temporada. EE

ISO 9001:2015 *3

LL-C (Certification)

- Todos los menus son elaborados bajo supervision y sequimiento del departamento de dietética de Caterguai, S.L. - Por causas de fuerza mayor Caterguay s.l. se reserva el derecho de realizar cambios en el mend. e m km@ e !‘

- Los colorantes que contienen algunos platos son E-102 y E-129. Estos colorantes pueden tener efectos negativos sobre la atencion y la actividad de los nifios. Los menus van acompanados de 20 gr. de pan.
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Ensalada. Ensalada. Ensalada.

1°. Sopa de pollo con verduras. 1°. Hervido valenciano. 1°. Potaje de garbanzos con verduras.
2°. Lomo adobado con patatas. 2°. Contramuslo de pollo con guarnicion. 2°. Lomo a la plancha con guarnicion.
Fruta de temporada Lacteo vegetal. Fruta de temporada.

- 786 99 37 23 - g8o1 102 36 24 - 758 79 35 24

19, Ensalada especial completa. Ensalada. Ensalada.
2°. Arroz del senoret. 19, Pasta a la bolonesa. 1°. Lentejas con verduras. FESTIVO FESTIVO
Fruta de temporada. 2°. Merluza a la plancha con verduras. 2°. Cabeza de lomo con guarnicion. 9 DE OCTUBRE

Fruta de temporada. Fruta de temporada.

. El reqgistre d’'al-lergen es pot consultar al centre

13 %7 @10 @B 2 14 671 67 (@& 23 15 g7 102 (@& 24 16 7w g @& ol % [i7 4] 799 98 @4 2
Ensalada. Ensalada. Ensalada. Ensalada. Ensalada.
1°. Potaje de garbanzos con verduras. 1°. Puré de calabacin. 1°. Pasta con bacon y tomate. 1°. Guiso de carne con patatas. 1°. Arroz con acelgas.
2°. Tortilla a la francesa con fiambre de pavo. | 2° Gallineta con verduras. 2°. Longanizas con guarnicion. 2°. Pollo 2°. Hamburguesa con guarnicion.
Fruta de temporada. Lacteo vegetal. Fruta de temporada. Fruta de temporada. Fruta de temporada.

20 763 99, @8 25 @l 796 99 (89, 25 22 708 72 (86 23 @23 802 101 @ 24 24 w @ @ 2 |
Ensalada. 19, Ensalada especial completa. Ensalada. Ensalada. Ensalada.

1°. Fideua de peix. 2°. Paella valenciana. 1°. Sopa de verduras. 1°. Pasta con atln, tomate. 19. Lentejas con verduras.
2°. Flambre de pavo. Fruta de temporada. 2. Lomo adobado con verduras. 2°. Pescado con guarnicion. 2° Tortilla a la francesa con guarnicion.

Lacteo vegetal Fruta de temporada. Fruta de temporada, .

Fruta de temporada.

@n 699 98 (@ 25 28 778 76) @B 5 29 g1z 107 @7 2 S g1g 108 @70 25 31 656 72 84 2
Ensalada. Ensalada. Ensalada. Ensalada. Ensalada.
19, Sopa de pescado. 1°. Potaje de garbanzos. 19, Arroz al horno. 1°9. Sopa de puchero. 19, Puré de calabaza.
2°. Merluza a la plancha con verduras. 2°. Albondigas a la jardinera. 29 Abanico de fiambre. 2°. Puchero valenciano. 2° (Cabeza de lomo con guarnicion.
Fruta de temporada. Lacteo vegetal. Fruta de temporada. Fruta de temporada. Fruta de temporada.
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- Los colorantes que contienen algunos platos son E-102 y E-129. Estos colorantes pueden tener efectos negativos sobre la atencion y la actividad de los nifios. Los menus van acompanados de 20 gr. de pan. LL-C (Certification] Q)

- Todos los menus son elaborados bajo supervision y seguimiento del departamento de dietética de Caterguai, S.L. - Por causas de fuerza mayor Caterguay s.l. se reserva el derecho de realizar cambios en el mendu. e m k"@ e !‘
13 1asea 012 | Veiieet
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