i Caterguai 3,

Luwnes

2 778 83 34 21

1°. Ensalada de pasta.
2°. Tortilla a la francesa con queso fresco.
Fruta de temporada

Guisantes salteados con tomate y cebolla. Merluza a la plancha.

escolapies
o ,
Mowtes M ercoles
- 809 102 35 24 - 703 72 33 24
Ensalada. Ensalada.

1°. Arroz a la cubana.
2°. Merluza doré con guarnicion.
Fruta de temporada

Ensalada de pasta con maiz, atdn. Tortilla a la francesa

19. Sopa de pollo con verduras.
2°. Cabeza de lomo al horno con guarnicion.
Helado.

Revuelto de champifiones con verduras. Ensalada

émq l ESCOLAPIAS VALENCIA
fundacio |

G 787 86 35 23

Ensalada.

1°. Lentejas con verduras.

2°. Hamburguesa con guarnicion.
Fruta de temporada.

Sopa de verduras con lluvia.

JUNIO 2025

Viernes

Ensalada.

Lacteo.

Seémola de arroz

19, Puré de verduras.
2°. Longanizas con salsa de tomate.

675 73 31 25

Fruta Lé4cteo. Fruta. Calamares y varitas de pescado. Lacteo. Brocheta de pescado Fruta.
- 803 102 36 23 - 769 74 35 27 - 778 79 35 21 - 768 76 37 22 - 819 107 36 24
Ensalada. 1°. Ensalada de patata. Ensalada. Ensalada. Ensalada.

1°. Fideua de pescado.
2°. Lomo adobado con guarnicion.

2°. Croquetas con champifiones.
Fruta de temporada.

1°. Potaje de garbanzos.
2°. Albdndigas en salsa.

1°. Guiso de carne.
2°. Gallineta con guarnicion.

1°. Arroz al horno.
2°. Fiambre variado.

Parte inferior: propuestas para la cena. Los alérgenos pueden ser consultados en el Centro y Web www.categai.com

L4cteo. Fruta de temporada. Fruta de temporada. Helado.
Verduras a la plancha. Ensalada campestre. Sopa de verduras con lluvia Crema de verduras. Salteado de boletus, verduras y cebolla
Pechuga de pollo a la plancha. Lacteo Tortilla de ajos tiernos Fruta. Calamares y varitas de pescado. Lacteo. Carne guisada con tomate y guisantes. Fruta. Tortilla a la francesa con caballa. Fruta.
16 801 99 (35 24 17 788 79 (3% 23 18 19 20
Ensalada. Ensalada. COMIDA FINAL DE CURSO
1°. Pasta a la carbonara. 1°. Lentejas con verduras. PAELLA VALENCIANA
2°. Calamares con guarnicion. 2°. Longanizas con verduras. HELADO VACACIONES VACACIONES
Fruta de temporada. Fruta de temporada.
Vichysoisse de ajos puerros Crema de calabacin, zanahoria y patata. Bacalao al horno DIA LIBRE
Mero a la plancha. Lacteo. Fruta.
@ 24 25 26 27

VACACIONES VACACIONES VACACIONES VACACIONES VACACIONES
30 [ @ - [

VACACIONES

a,“w?

«» Todos los menus son elaborados bajo supervision y seguimiento del departamento de dietética de Caterguai, S.L. « Por causas de fuerza mayor Caterguay s.l. se reserva el derecho de realizar cambios en el menu.
- Los colorantes que contienen algunos platos son E-102 y E-129. Estos colorantes pueden tener efectos negativos sobre la atencién y la actividad de los nifios. Los menus van acompanados de 20 gr. de pan.
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L Catergual Q,

2 778 83 34 21

1r. Amanida de pasta.
2n. Truita a la francesa amb formatge fresc.
Fruita de temporada.

@ 8oy 102 (35 24

Amanida.
1r. Arr0s a la cubana.
2n. Llug doré amb guarnicio.

D
4 703 72 (33 24

Amanida.
1r. Sopa de pollastre amb verdures.
2n. Cap de llom al forn amb guarnicié.

@%ml ESCOLAPIAS VALENCIA
fundacio '

escolapies

Dyowns
- 787 86 35

Amanida.
1r. Llentilles amb verdures.
2n. Hamburguesa amb guarnicio.

23

JUNY 2025

Energia Gldcids Proteines Greix
Kea Gr. Gr. Gr.
6 675 2
Amanida.

1r. Puré de verdures.
2n. Llonganisses amb salsa de tomaca.

Fruita de temporada Gelat. Fruita de temporada. Lacti
Pésols saltejats amb tomaca i ceba. Llug a la planxa. Amanida de pasta amb dacsa, tonyina, truita... Remanat de xampinyons amb verdures i ou. Amanida Sopa de verdures amb plutja. Semola d'arros.
Fruita. Lacti. Fruita Calamars i varetes de peix. Lacti. Broquetes de peix. Fruita.
9 803 102 (36 23 10 769 74 (8 27 11 778 19 (3 =2 12 768 76 @1 2 13 Blo 107 3 24
Amanida. 1r. Amanida de creilla Amanida. Amanida. Amanida.

1r. Fideua de peix.
2n. Llom adobat amb guarnici.

2n. Croguetes amb xampinyons.
Fruita de temporada.

1r. Potatge de cigrons.
2n. Mandonguilles amb salsa

1r. Guissat de carn.
2n. Gallineta amb guarnicid.

1r. Arros al forn.
2n. Fiambre variat.

L4cti. Fruita de temporada. Fruta de temporada. Gelat.
Verdures a la planxa. Amanida camperola. Sopa de verdures amb plutja. Crema de verdures. Saltejat de bolets,verdures i ceba.
Pit de pollastre a la planxa. Lacti. Truita d'alls tendres. Fruita. Calamars i varetes de peix. Lacti. Carn guisada amb tomca i pésols. Fruita. Truita a la francesa amb caballa. Fruita.
16 801 99 (35 24 17 788 79 (3% 23 18 19 20
Amanida. Amanida. DINAR FI DE CURS
1r. Pasta a la carbonara. 1r. Llentilles amb verdures. PAELLA VALENCIANA
2n. Calamars amb guarnicio. 2n Llonganisses amb verdures. GELAT VACANCES VACANCES
Fruita de temporada. Fruita de temporada.
Vichysoisse de alls porros. Crema de carabasseta, carlota i creilles. Bacalla al forn. DIA LLIURE
Mero a la planxa. Lacti Fruita.
@ 24 25 26 27
VACANCES VACANCES VACANCES VACANCES VACANCES
30 [ @ - [
VACANCES

- Tots els menus sén elaborats baix supervisio i sequiment del departament de dietetica de Caterguai, S.L. - Per causes de for¢ca major Caterguai s.l. es reserva el dret de fer canvis en el menu.
« Els colorants que co ntenen alguns plats sén E-102 | E-129. Aquests colorants poden tenir efecte negatius sobre I'atencié i I'activitat dels nens. Els menus van acompanyats de 20 gr. de pa.

IS0 9001:2015 "5
‘ LL-C (Certification) @

Part inferior: Propostes per al sopar. El registre d'al-lergen es pot consultar al centre i a la web www.caterguai.com
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. @i{ml ESCOLAPIAS VALENCIA  JUNIO 2025
L Ca te rgual ( 3‘ feusrgg%cs?eJ INFANTIL

Mavtes Mlircoles Juenes Viernes

Parte inferior: propuestas para la cena. Los alérgenos pueden ser consultados en el Centro y Web www.categai.com

2 778 83 34 21 - 809 102 35 24 - 703 72 33 24 - 787 86 5 23 - 675 73 31 25
1°. Ensalada de pasta. Ensalada. Ensalada. Ensalada. Ensalada.
2°. Tortilla a la francesa con queso fresco. 1°. Arroz a la cubana. 19. Sopa de pollo con verduras. 1°. Lentejas con verduras. 19, Puré de verduras.
Fruta de temporada 2°. Merluza doré con guarnicion. 2°. Nuggets de pollo. 2°. Hamburguesa con guarnicion. 2°. Longanizas con salsa de tomate.
Fruta de temporada Helado. Fruta de temporada. LActeo.

9 803 102 (36 23 10 769 74 (8 27 11 778 19 (3 =2 12 768 76 @1 2 13 Blo 107 3 24
Ensalada. 1°. Ensalada de patata. Ensalada. Ensalada. Ensalada.

1°. Fideua de pescado. 2°. Croquetas con champifiones. 1°. Potaje de garbanzos. 1°. Guiso de carne. 1°. Arroz al horno.
2°. Lomo adobado con guarnicion. Fruta de temporada. 2°. Albondigas en salsa. 2°. Gallineta con guarnicion. 2°. Fiambre variado.

L4cteo. Fruta de temporada. Fruta de temporada. Helado.

16 801 99 (35 24 17 788 79 (36 23 18 19 20
Ensalada. Ensalada. COMIDA FINAL DE CURSO

1°. Pasta a la carbonara. 19, Lentejas con verduras. PAELLA VALENCIANA
2°. Calamares con guarnicion. 2°. Longanizas con verduras. HELADO VACACIONES VACACIONES

Fruta de temporada. Fruta de temporada.

DIA LIBRE
23 @ 25 26 27
VACACIONES VACACIONES VACACIONES VACACIONES VACACIONES
30 o« [ [ [
VACACIONES

rafic

o eixyy.

«» Todos los menus son elaborados bajo supervision y seguimiento del departamento de dietética de Caterguai, S.L. « Por causas de fuerza mayor Caterguay s.l. se reserva el derecho de realizar cambios en el menu.
- Los colorantes que contienen algunos platos son E-102 y E-129. Estos colorantes pueden tener efectos negativos sobre la atencién y la actividad de los nifios. Los menus van acompanados de 20 gr. de pan.
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L Catergual Q,

2 778 83 34 21

1r. Amanida de pasta.
2n. Truita a la francesa amb formatge fresc.
Fruita de temporada.

@ 8oy 102 (35 24

Amanida.
1r. Arr0s a la cubana.
2n. Llug doré amb guarnicio.

fundacio ' f

escolapies

D
4 703 72 (33 24

Amanida.
1r. Sopa de pollastre amb verdures.
2n. Nuggets de pollastre.

l ESCOLAPIAS VALENCIA
INFANTIL

Dyows
- 787 86 35

Amanida.
1r. Llentilles amb verdures.
2n. Hamburguesa amb guarnicio.

23

JUNY 2025
Energia Gldcids Proteines Greix
Kea Gr. Gr. Gr.
D Mruwbre/v
- 675 25
Amanida.

1r. Puré de verdures.
2n. Llonganisses amb salsa de tomaca.

Fruita de temporada Gelat. Fruita de temporada. Lacti
9 803 102 (36 23 10 769 74 (8 27 11 778 19 (3 =2 12 768 76 @1 2 13 Blo 107 3 24
Amanida. 1r. Amanida de creilla Amanida. Amanida. Amanida.

1r. Fideua de peix.

2n. Croguetes amb xampinyons.

1r. Potatge de cigrons.

1r. Guissat de carn.

1r. Arros al forn.

2n. Llom adobat amb guarnici. Fruita de temporada. 2n. Mandonguilles amb salsa 2n. Gallineta amb guarnicio. 2n. Fiambre variat.
L4cti. Fruita de temporada. Fruta de temporada. Gelat.
16 801 99 (35 24 17 788 79 3 23 18 19 20
Amanida. Amanida. DINAR FI DE CURS
1r. Pasta a la carbonara. 1r. Llentilles amb verdures. PAELLA VALENCIANA
2n. Calamars amb guarnicio. 2n Llonganisses amb verdures. GELAT VACANCES VACANCES
Fruita de temporada. Fruita de temporada.
DIA LLIURE
@ 24 25 26 27
VACANCES VACANCES VACANCES VACANCES VACANCES
30 [ @ - [
VACANCES

« Tots els menus sén elaborats baix supervisio i seguiment del departament de dietetica de Caterguai, S.L.
- Els colorants que co ntenen alguns plats son E-102 | E-129. Aquests colorants poden tenir efecte negatius sobre I'atencié i I'activitat dels nens. Els ments van acompanyats de 20 gr. de pa.

- Per causes de forca major Caterguai s.l. es reserva el dret de fer canvis en el menu.

1SO 9001:2015 & 'S
‘ LL-C (Cemflcatlon)

Part inferior: Propostes per al sopar. El registre d'al-lergen es pot consultar al centre i a la web www.caterguai.com
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) @i{ml ESCOLAPIAS VALENCIA JUNIO 2025
L Ca te rgu ai (2 { fundaco | A. PROTEINA VACA Y HUEVO

Mavtes Mlircoles Juenes Viernes

2 778 83 34 21 - 809 102 (35 24 - 703 24 - 787 86 35 23 - 675 73 31 25
1°. Ensalada de pasta. Ensalada. Ensalada. Ensalada. Ensalada.
2°. Carne a la plancha. 1°. Arroz a la cubana. 19. Sopa de pollo con verduras. 1°. Lentejas con verduras. 19, Puré de verduras.
Fruta de temporada 2°. Pescado a la plancha. 2°. Cabeza de lomo a la plancha. 2°. Hamburguesa con guarnicion. 2°. Longanizas con salsa de tomate.
Fruta de temporada Helado. Fruta de temporada. Lacteo vegetal.

- 803 102 36 23 - 769 74 35 27 - 778 79 35 21 - 768 76 37 22 - 819 107 36 24
Ensalada. 1°. Ensalada de patata. Ensalada. Ensalada. Ensalada.

1°. Fideua de pescado. 2°. Camne a la plancha. 1°. Potaje de garbanzos. 1°. Guiso de carne. 1°. Arroz al horno.
2°. Lomo adobado con guarnicion. Fruta de temporada. 2°. Albondigas en salsa. 2°. Gallineta con guarnicion. 2°. Fiambre variado.

L4cteo vegetal. Fruta de temporada. Fruta de temporada. Helado.

16 801 99 (35 24 17 788 79 (36 23 18 19 20
Ensalada. Ensalada. COMIDA FINAL DE CURSO

1°. Pasta con bacon 19, Lentejas con verduras. PAELLA VALENCIANA
2°. Pescado a la plancha. 2°. Longanizas con verduras. HELADO VACACIONES VACACIONES

Fruta de temporada. Fruta de temporada.

DIA LIBRE
@ 24 25 26 27
VACACIONES VACACIONES VACACIONES VACACIONES VACACIONES
30 [ @ - [
VACACIONES

«» Todos los menus son elaborados bajo supervision y seguimiento del departamento de dietética de Caterguai, S.L. « Por causas de fuerza mayor Caterguay s.l. se reserva el derecho de realizar cambios en el menu.
- Los colorantes que contienen algunos platos son E-102 y E-129. Estos colorantes pueden tener efectos negativos sobre la atencién y la actividad de los nifios. Los menus van acompanados de 20 gr. de pan.

Y/

1SO 9001:2015 & 'S
LL-C (Cemflcatlon)

Parte inferior: propuestas para la cena. Los alérgenos pueden ser consultados en el Centro y Web www.categai.com
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) @ﬁml ESCOLAPIAS VALENCIA JUNIO 2025
L Ca te rg U al (2 g fundacid | CELIACO SIN LEGUMBRES

Mavtes Mlircoles Juenes Viernes

2 778 83 34 21 - 809 102 35 24 - 703 72 33 24 - 787 86 5 23 - 675 73 31 25
1°. Ensalada de pasta sin gluten. Ensalada. Ensalada. Ensalada. Ensalada.
2°. Tortilla a la francesa con queso fresco. 1°. Arroz a la cubana. 19. Sopa de pollo con verduras. 1°. Ensalada de arroz. 19, Puré de verduras.
Fruta de temporada 2°. Pescado a la plancha. 2°. Cabeza de lomo al horno con guarnicion. 2°. Hamburguesa con guarnicion. 2°. Longanizas con salsa de tomate.
Fruta de temporada Helado. Fruta de temporada. LActeo.

9 803 102 (36 23 10 769 74 (8 27 11 778 19 (3 =2 12 768 76 @1 2 13 Blo 107 3 24
Ensalada. 1°. Ensalada de patata. Ensalada. Ensalada. Ensalada.
1°. Fideua (fideos de arros) de pescado. 2°. Camne a la plancha. 1°. Sopa de verduras. 1°. Guiso de carne. 1°. Arroz al horno (sin legumbres)
2°. Lomo adobado con guarnicion. Fruta de temporada. 2°. Albondigas en salsa. 2°. Gallineta con guarnicion. 2°. Fiambre variado.
L4cteo. Fruta de temporada. Fruta de temporada. Helado.

16 801 99 (35 24 17 788 79 (36 23 18 19 20
Ensalada. Ensalada. COMIDA FINAL DE CURSO
1°. Pasta sin gluten a la carbonara. 1°. Sopa de verduras. PAELLA VALENCIANA
2°. Pescado con guarnicion. 2°. Longanizas con verduras. HELADO VACACIONES VACACIONES
Fruta de temporada. Fruta de temporada.

DIA LIBRE
@ 24 25 26 27
VACACIONES VACACIONES VACACIONES VACACIONES VACACIONES
30 [ @ - [
VACACIONES

«» Todos los menus son elaborados bajo supervision y seguimiento del departamento de dietética de Caterguai, S.L. « Por causas de fuerza mayor Caterguay s.l. se reserva el derecho de realizar cambios en el menu.
- Los colorantes que contienen algunos platos son E-102 y E-129. Estos colorantes pueden tener efectos negativos sobre la atencién y la actividad de los nifios. Los menus van acompanados de 20 gr. de pan.

Y/

1SO 9001:2015 & 'S
LL-C (Cemflcatlon)

Parte inferior: propuestas para la cena. Los alérgenos pueden ser consultados en el Centro y Web www.categai.com
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L Catergual Q,

Mortes

escolapies

M licoles

| ESCOLAPIAS VALENCIA

% f
fundacio |

Juenes

A. LACTOSA, VACA'Y SOJA

JUNIO 2025

Viernes

- Los colorantes que contienen algunos platos son E-102 y E-129. Estos colorantes pueden tener efectos negativos sobre la atencién y la actividad de los nifios. Los menus van acompanados de 20 gr. de pan.

Y/

2 778 83 34 21 - 809 102 (35 24 - 703 24 - 787 86 35 23 - 675 73 31 25
1°. Ensalada de pasta. Ensalada. Ensalada. Ensalada. Ensalada.
2°. Tortilla a la francesa. 1°. Arroz hervido. 19. Sopa de pollo con verduras. 1°. Lentejas con verduras. 19, Puré de verduras.
Fruta de temporada 2°. Pescado a la plancha. 2°. Cabeza de lomo a la plancha. 2°. Hamburguesa con guarnicion. 2°. Longanizas con verdura.
Fruta de temporada Fruta. Fruta de temporada. Lacteo vegetal

9 803 102 (36 23 10 769 74 (8 27 11 778 19 (3 =2 12 768 76 @1 2 13 Blo 107 3 24
Ensalada. 1°. Ensalada de patata. Ensalada. Ensalada. Ensalada.
1°. Fideua de pescado. 2°. Tortilla a la francesa. 1°. Potaje de garbanzos. 1°. Guiso de carne. 1°. Arroz al horno.
2°. Camne a la plancha. Fruta de temporada. 2°. Carne a la plancha. 2°. Gallineta con guarnicion. 2°. Fiambre variado.
L4cteo vegetal. Fruta de temporada. Fruta de temporada. Helado.

16 801 99 (35 24 17 788 79 (36 23 18 19 20
Ensalada. Ensalada. COMIDA FINAL DE CURSO
1°. Pasta con bacon 19, Lentejas con verduras. PAELLA VALENCIANA
2°. Pescado a la plancha. 2°. Longanizas con verduras. HELADO VACACIONES VACACIONES
Fruta de temporada. Fruta de temporada.

DIA LIBRE
23 @ 25 26 27
VACACIONES VACACIONES VACACIONES VACACIONES VACACIONES
30 o« [ [ [
VACACIONES
- Todos los menus son elaborados bajo supervision y seguimiento del departamento de dietética de Caterguai, S.L. « Por causas de fuerza mayor Caterguay s.l. se reserva el derecho de realizar cambios en el mend. IS0 9001:2015 "5

LL-C (Cemflcatlon)

Parte inferior: propuestas para la cena. Los alérgenos pueden ser consultados en el Centro y Web www.categai.com
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L Catergual Q,

2 778 83 34 21

1r. Amanida de pasta.
2n. Carn a la planxa.

@ 8oy 102 (35 24

Amanida.
1r. Arros a la cubana.

fundacio ' i

escolapies

D
4 703 72 (33 24

Amanida.
1r. Sopa de pollastre amb verdures.

l ESCOLAPIAS VALENCIA
A. PROTEINA VACA | OU

Dyows
) 787 86 (35

Amanida.
1r. Llentilles amb verdures.

23

JUNY 2025
Energia Gldcids Proteines Greix
Kea Gr. Gr. Gr.
D Mruwbre/v
- 675 25
Amanida.

1r. Puré de verdures.

Fruita de temporada. 2n. Peix a la planxa. 2n. Cap de llom a la planxa 2n. Hamburguesa amb guarnicio. 2n. Llonganisses amb salsa de tomaca.
Fruita de temporada Gelat. Fruita de temporada. Lacti vegetal.
- 803 102 36 23 - 769 74 35 27 - 778 79 35 21 - 768 76 37 22 - 819 107 36 24
Amanida. 1r. Amanida de creilla Amanida. Amanida. Amanida.

1r. Fideua de peix.

2n. Carn a la planxa.

1r. Potatge de cigrons.

1r. Guissat de carn.

1r. Arros al forn.

2n. Llom adobat amb guarnici. Fruita de temporada. 2n. Mandonguilles amb salsa 2n. Gallineta amb guarnicio. 2n. Fiambre variat.
L4cti vegetal. Fruita de temporada. Fruta de temporada. Gelat.
Crema de verdures. Saltejat de bolets,verdures i ceba.
Carn guisada amb tomca i pésols. Fruita. Truita a la francesa amb caballa. Fruita.
16 801 99 (35 24 17 788 79 (36 23 18 19 20
Amanida. Amanida. DINAR FI DE CURS
1r. Pasta amb bacon. 1r. Llentilles amb verdures. PAELLA VALENCIANA
2n. Peix a la planxa. 2n Llonganisses amb verdures. GELAT VACANCES VACANCES
Fruita de temporada. Fruita de temporada.
DIA LLIURE
23 @ 25 26 27
VACANCES VACANCES VACANCES VACANCES VACANCES
30 o« [ [ [
VACANCES

« Tots els menus sén elaborats baix supervisio i seguiment del departament de dietetica de Caterguai, S.L.
- Els colorants que co ntenen alguns plats son E-102 | E-129. Aquests colorants poden tenir efecte negatius sobre I'atencié i I'activitat dels nens. Els ments van acompanyats de 20 gr. de pa.

- Per causes de forca major Caterguai s.l. es reserva el dret de fer canvis en el menu.

1SO 9001:2015 & 'S
‘ LL-C (Cemflcatlon)

Part inferior: Propostes per al sopar. El registre d'al-lergen es pot consultar al centre i a la web www.caterguai.com
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L Catergual Q,

2 778 83 34 21

1r. Amanida de pasta.
2n. Truita a la francesa.

@ 8oy 102 (35 24

Amanida.
1r. Arros bollit.

fundacio ' i

escolapies

D
4 703 72 (33 24

Amanida.
1r. Sopa de pollastre amb verdures.

l ESCOLAPIAS VALENCIA
A. LACTOSA, VACA | SOJA

Dyows
) 787 86 (35

Amanida.
1r. Llentilles amb verdures.

23

JUNY 2025
Energia Gldcids Proteines
Kea Gr. Gr.
D Mruwbre/v
6 675
Amanida.

1r. Puré de verdures.

Greix
Gr.

25

Fruita de temporada. 2n. Peix a la planxa. 2n. Cap de llom a la planxa. 2n. Hamburguesa amb guarnicio. 2n. Llonganisses amb verdures.
Fruita de temporada Fruta. Fruita de temporada. Lacti vegetal.
- 803 102 36 23 - 769 74 35 27 - 778 79 35 21 - 768 76 37 22 - 819 107 36 24
Amanida. 1r. Amanida de creilla Amanida. Amanida. Amanida.

1r. Fideua de peix.

2n. Truita a la francesa.

1r. Potatge de cigrons.

1r. Guissat de carn.

1r. Arros al forn.

« Els colorants que co ntenen alguns plats sén E-102 | E-129. Aquests colorants poden tenir efecte negatius sobre I'atencié i I'activitat dels nens. Els menus van acompanyats de 20 gr. de pa.

Part inferior: Propostes per al sopar. El registre d'al-lergen es pot consultar al centre i a la web www.caterguai.com

2n. Carn a la planxa. Fruita de temporada. 2n. Carn a la planxa. 2n. Gallineta amb guarnicio. 2n. Fiambre variat.
L4cti vegetal Fruita de temporada. Fruta de temporada. Gelat.
16 801 99 (35 24 17 788 79 (3% 23 18 19 20
Amanida. Amanida. DINAR FI DE CURS
1r. Pasta amb bacon 1r. Llentilles amb verdures. PAELLA VALENCIANA
2n. Peix a la planxa. 2n Llonganisses amb verdures. GELAT VACANCES VACANCES
Fruita de temporada. Fruita de temporada.
DIA LLIURE
@ 24 25 26 27
VACANCES VACANCES VACANCES VACANCES VACANCES
30 [ @ - [
VACANCES
£
S
e e ; i ; tat ; ; : : . 1SO 9001:2015 *gx "‘
- Tots els menus sén elaborats baix supervisio i sequiment del departament de dietetica de Caterguai, S.L. - Per causes de for¢ca major Caterguai s.l. es reserva el dret de fer canvis en el menu. " bbbt
LL-C (Certification) @
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2 778 83 34 21

1r. Amanida de pasta sense gluten.
2n. Truita a la francesa amb formatge fresc.
Fruita de temporada.

@ 8oy 102 (35 24

Amanida.
1r. Arros a la cubana.
2n. Peix a la planxa.

fundacio ' f

escolapies

D
4 703 72 (33 24

Amanida.
1r. Sopa de pollastre amb verdures.
2n. Cap de llom al forn amb guarnicié.

l ESCOLAPIAS VALENCIA
CELIAC SENSE LLEGUMS

Dyows
) 787 86 (35

Amanida.
1r. Amanida d'arros.
2n. Hamburguesa amb guarnicio.

23

JUNY 2025
Energia Gldcids Proteines Greix
Kea Gr. Gr. Gr.
D Mruwbre/v
- 675 25
Amanida.

1r. Puré de verdures.
2n. Llonganisses amb salsa de tomaca.

Fruita de temporada Gelat. Fruita de temporada. Lacti
9 803 102 (36 23 10 769 74 (8 27 11 778 19 (3 =2 12 768 76 @1 2 13 Blo 107 3 24
Amanida. 1r. Amanida de creilla Amanida. Amanida. Amanida.

1r. Fideua (fideus d'arros) de peix.

2n. Carn a la planxa.

1r. Sopa de verdures.

1r. Guissat de carn.

1r. Arros al forn (sense llegums)

2n. Llom adobat amb guarnici. Fruita de temporada. 2n. Mandonguilles amb salsa 2n. Gallineta amb guarnicio. 2n. Fiambre variat.
L4cti. Fruita de temporada. Fruta de temporada. Gelat.
16 801 99 (35 24 17 788 79 3 23 18 19 20
Amanida. Amanida. DINAR FI DE CURS
1r. Pasta sense gluten a la carbonara. 1r. Sopa de verdures. PAELLA VALENCIANA
2n. Peix amb guamicio. 2n Llonganisses amb verdures. GELAT VACANCES VACANCES
Fruita de temporada. Fruita de temporada.
DIA LLIURE
@ 24 25 26 27
VACANCES VACANCES VACANCES VACANCES VACANCES
30 [ @ - [
VACANCES

« Tots els menus sén elaborats baix supervisio i seguiment del departament de dietetica de Caterguai, S.L.
- Els colorants que co ntenen alguns plats son E-102 | E-129. Aquests colorants poden tenir efecte negatius sobre I'atencié i I'activitat dels nens. Els ments van acompanyats de 20 gr. de pa.

- Per causes de forca major Caterguai s.l. es reserva el dret de fer canvis en el menu.

1SO 9001:2015 & 'S
‘ LL-C (Cemflcatlon)

Part inferior: Propostes per al sopar. El registre d'al-lergen es pot consultar al centre i a la web www.caterguai.com
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