19 Ensalada completa con productos de la
huerta.

2n. Paella Valenciana con pollo y judias.
-Queso fresco. Fruta.

Lechuga, tomate y remalacha,

19 Crema de calabacin y quesito.

2°, Hamburguesa con patata al horno y
pimenton. Fruta.

Lechuga, zanahoria, maiz, aceitunas.

19, Macarrones con salsa bolonesa.

2° Filete de merluza con verduras naturales.
Helado.

Lechuga, tomate, remolacha y aceitunas.
17, Lentejas con zanahoria y espinacas.
2° Tortilla de patata.

Frula fresca.
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Lechuga, fomate, maiz y zanahoria.

19, Arroz blanco con tomate.

2% Merluza doré rebozada con zanahoria
baby. Helado.

Menestra verduras: Lechuga y lomate. Ensalada varada con pasta y sutimi Judias salleadas con ceballa Menestra de verduras
Temera a1 piancha, Frui Tortilla de jamdén york: Macedenia de frulas L Croquetas de bacalas Lacteg Ternera a la plancha Fruta
18 % gEy @ = 19 7 8 @ o 20 74 79 B = 21 gs 01 @8, 25 22 708 @9 @8 2

19, Ensalada de patata, tomate y atln.
2% Tortilla a la francesa con pavo.
Lacteo.

Aoz con yerduras, guisantes y @mon york;
Fruta.

Lechuga, zanahoria, fomate, peping.
1°. Caracolas a la "sorrentina”,

2° Cabracho al homo.

Fruta de temporada.

Crema vegetal
Chuletas de cordero. Lacieo

Lechuga, tomate, aceituna, zandhoria.

19, Potaje de garbanzos vegana.

2" Pollp al horno con patatas y manzana,
Fruta fresca.

Ensalada campestra
Tartilla de ajos tiernos: Frufa.

1%, Ensalada completa con producios de la
huerta.

2°. Arroz del sefioret,

-Pechuga de pavo y queso. Yogur.

Ensalada
Corvina al horne con patatas Fruta

Lechuga, tomate y aceilunas.

1%, Sopa de verduras con legumbres.
2" Lomo adobado con palatas.

Fruta fresca.

Verduras al horno
Lomeral hamo. Fruka

Lechuga, maiz, zanahoria, attin.

17, Espirales con vegetales frescos y queso.
2° Merluza con guarnicion.

Fruta fresca.

Ensakada varlada con nueces
Ternerd con salsa de bolelus. Fruta

8ol 87 4 22

26 %7 78 @8 2

Lechuga, tomate, maiz y zanahoria.
1% Lentejas con verduras variadas.
2°, Tortilla de patatas.

Fruta fresca.

Lechuga y iomale
Meroa la plancha, Frutd

80d: (25 32 249

1°, Ensalada especial de la huerta.
2°_ Fideua de Gandia con pescado.
-Panaché de fiambres.

Lacteo.

erduras al homo
Pallo at horo. Futa

28 o6 71 @ o2

Lechuga, tomate, maiz y aceltunas.

1% Crema de zanahoria y cebolla.

2° Albéndigas de carne a la jardinera can
quisantes. Fruta.

Crema de verduras.
Tortilla de verduras: Frut

“ 807 99 35 23

Lechuga, tomate, maiz y zanahoria.

pimiento rojo...
2% Jamon york y queso fresco. Helado.

Guisado de eame con palatas
lacien

1% Arroz a la milanesa con magro, guisantes,

« Todos los mends son elaborados bajo supervisién y seguimiento del departamento de dietética de Caterguai, 5.L. « Por causas de fuerza mayor Caterguay s.l. se reserva el derecho de realizar cambios en el menu.
+ Los colorantes que contienen algunos platos son E-102 y E-129. Estos colorantes pueden tener efectos negativos sobre la atencion v la actividad de los nifios. Los menus van acompanados de 20 gr. de pan.
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19 Paella Valenciana con pollo y judias,
2n. Queso fresco.
Fruta,

1°, Crema de calabacin y quesito.
2° Hamburguesa con patata al horno y
pimenton. Fruta.

19 Macarrones con salsa bolofesa.
2% Filete de merluza con verduras naturales.
Helado.

1%, Puré de legumbres.
2° Tortilla de patata,
Fruta fresca.

19, Arroz blanco con tomate.
2% Merluza dore rebozada con zanahoria
baby. Helado.

% @ @ =

19, Crema de verduras y patata.
2% Tortilla a la francesa con pavo.
Lacteo.

19 753 63y @8

17 Caracolas a la "sorrentina”,
2°, Varitas de pescado.
Fruta de temporada.

25

20 v T, @ o2

1% Puré de legumbres
2°, Pollo con patatas y manzana.
Fruta fresca.

21 a05 01 @6, o5

17, Arroz caldoso de pescado.
2°. Pechuga de pavo y queso.
Yogur.

22 708 €8 @8y

17, Sopa de verduras con legumbres.
2° Lomo adobado con pafatas.
Fruta fresca.

o B01 &7 B4y a2

19, Espirales con vegetales frescos y queso.
2% Varitas de merluza

26 %7 78 4

19, Puré de legumbres
2% Tortilla de patatas.

1° Fideua de Gandia con pescado.
2% Panaché de fiambres.

80d: (25 32 249

28 o6 71 @ o2

1¢ Crema de zanahoria y cebolla.
2°. Albondigas de carne 4 la jardinera con

“ 807 99 35 23

pimiento rojo. .

1°, Arroz a la milanesa con magro, guisantes,

Part inferior: Propostes per al sopar.

Fruta fresca. Fruta fresca. Lacteo. guisantes. 2°. Jamon york y queso fresco.
Fruta, Helado. 'go
-Eg
Q
« Todos los mends son elaborados bajo supervisidn y seguimiento del departamento de dietética de Catergual, 5.L. - Por causas de fuerza mayor Caterguay s.l. se reserva el derecho de realizar cambios en el menu. |30 9001:2015 a

+ Los colorantes que contienen algunos platos son E-102 y E-129. Estos colorantes pueden tener efectos negativos sobre la atencion v la actividad de los nifios. Los menus van acompanados de 20 gr. de pan.
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19 Ensalada completa con productos de la
huerta.

2n. Paella Valenciana con pollo y judias.
-Jamon york. Fruta.

Lechuga, tomate y remalacha.

19 Crema de calabacin.

2°. Hamburguesa de cerdo con patata al
horno y pimenion. Fruta.

Lechuga, zanahoria, maiz, aceitunas.

19, Macarrones con salsa bolofiesa con carne
de cerdo. 2° Filete de merluza con verduras
naturales. Fruta de temporada.

Lechuga, tomate, remolacha y aceitunas.
17, Lentejas con zanahoria y espinacas.
2° Carne a la plancha.

Frula fresca.

Lechuga, fomate, maiz y zanahoria.
19, Arroz blanco con tomate.

2° Merluza doré con zanahoria baby.
Frula.

723 7 94 2

19, Ensalada de patata, tomate y atln.
2° Carne a la plancha.

19 753 63y @8

Lechuga, zanahoria, fomate, peping.
1°, Caracolas a la "sorrentina”,

25

20 734 78 @8 3

Lechuga, tomate, aceituna, zandhoria.
19, Potaje de garbanzos vegana.

21 805 101 45, 25

1%, Ensalada completa con producios de la
huerta.

22 708 €8 @8y

Lechuga, tomate y aceilunas.
1%, Sopa de verduras con legumbres.

Lechuga, maiz, zanahoria, attin.

19, Espirales con vegetales frescos.
2° Merluza con guarnicion.

Fruta fresca.

Lechuga, tomate, maiz y zanahoria.
1% Lentejas con verduras variadas.
2°, Carne a la plancha.

Fruta fresca.

1°, Ensalada especial de la huerta.
2°_ Fideua de Gandia con pescado.
-Panaché de fiambres.

Fruta,

Lechuga, tomate, maiz y aceltunas.
1% Crema de zanahoria y cebolla.

2°. Albdndigas de carne de cerdoala
jardinera con guisantes. Fruta.

Fruta. 2 Cabracho al horno. 2" Pollp al horno con patatas y manzana, 2" Arroz del senoret, 2" Lomo adobado con palatas.
Fruta de tfemporada. Fruta fresca. -Pechuga de pavo. Yogur sin lactosa. Fruta fresca.
&5 81 97 @) 2 26 %67 7% @8 = @2 84 95 @) o 28 o7 7 @) = 29 a7 @ 8 =

Lechuga, tomate, maiz y zanahoria.

pimiento rojo...
27 Jamon york, Fruta.

1% Arroz a la milanesa con magro, guisantes,

« Todos los menus son elaborados bajo supervisidn y seguimiento del departamento de dietética de Catergual, 5.L. « Por causas de fuerza mayor Caterguay s.l. se reserva el derecho de realizar cambios en el mend.
+ Los colorantes que contienen algunos platos son E-102 y E-129. Estos colorantes pueden tener efectos negativos sobre la atencion v la actividad de los nifios. Los menus van acompanados de 20 gr. de pan.
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19 Ensalada completa con productos de la
huerta.

2n. Paella Valenciana con pollo.

-Queso fresco. Fruta.

Lechuga, tomate y remalacha,

19 Crema de calabacin y quesito.

2°, Hamburguesa con patata al homo y
pimenton. Fruta.

Lechuga, zanahoria, maiz, aceitunas.

19, Macarrones de maiz con salsa bolofiesa,
2° Filete de merluza con verduras naturales.
Lacteo.

Lechuga, tomate, remolacha y aceitunas.
1%, Sopa de verduras.

2° Tortilla de patata.

Frula fresca.

fundacié CELIACO SIN LEGUMBRES
escolapies
Maortes Mercoles Juenes Viernes
@ & & =
4 & & e L I
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Lechuga, fomate, maiz y zanahoria.
19, Arroz blanco con tomate.

2% Merluza con zanahoria bahy.
Lacteo.

‘ 723 7 94 2

19 Ensalada de patata, tomate y attn.
2% Tortilla a la francesa con pavo.

‘ 753 8 B8 o5

Lechuga, zanahoria, fomate, peping.
1°, Caracolas de maiz a la "sorrentina’,

20 734 78 @8 3

Lechuga, tomate, aceituna, zandhoria.
1°. Sopa de verduras.

21 805 101 45, 25

1%, Ensalada completa con producios de la
huerta.

22 708 €8 @8y

Lechuga, tomate y aceilunas.
12, Sopa de verduras.

Lechuga, maiz, zanahoria, attin.

19 Espirales de maiz con vegetales frescos y
queso. 2°. Merluza con guarnicion.

Fruta fresca.

Lechuga, tomate, maiz y zanahoria.
1% Sopa de verduras.

2°, Tortilla de patatas.

Fruta fresca.

1°, Ensalada especial de la huerta.

2° Fideua (fideos de arroz) de Gandia con
pescado.

-Panaché de fiambres. Licteo.

Lechuga, tomate, maiz y aceltunas.
1% Crema de zanahoria y cebolla.

2°. Albdndigas de carne con verduras.
Fruta.

Lacteo. 2 Cabracho al horno. 2" Pollp al horno con patatas y manzana, 2" Arroz del senoret, 2" Lomo adobado con palatas.
Fruta de tfemporada. Fruta fresca. -Pechuga de pavo y queso. Yogur. Fruta fresca.
&5 81 97 @) 2 26 %67 7% @8 = @2 84 95 @) o 28 o7 7 @) = 29 a7 @ 8 =

Lechuga, tomate, maiz y zanahoria.
1% Arroz a la milanesa con magro,
2°. Jamon york y queso fresco.
Lcteo.

« Todos los menus son elaborados bajo supervisidn y seguimiento del departamento de dietética de Catergual, 5.L. « Por causas de fuerza mayor Caterguay s.l. se reserva el derecho de realizar cambios en el mend.
+ Los colorantes que contienen algunos platos son E-102 y E-129. Estos colorantes pueden tener efectos negativos sobre la atencion v la actividad de los nifios. Los menus van acompanados de 20 gr. de pan.
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19 Ensalada completa con productos de la
huerta.

2n. Paella Valenciana con pollo y judias.
-Jamon york. Fruta.

Lechuga, tomate y remolacha.

19 Crema de calabacin.

2°, Hamburguesa con patata al horno y
pimenton. Fruta.

Lechuga, zanahoria, maiz, aceitunas.

19, Macarrones con salsa bolonesa.

29 Filete de merluza con verduras naturales.
Fruta de temporada.

Lechuga, tomate, remolacha y aceitunas.
17, Lentejas con zanahoria y espinacas.
2° Tortilla de patata.

Frula fresca.

Lechuga, fomate, maiz y zanahoria.
19, Arroz blanco con tomate.

2° Merluza doré con zanahoria baby.
Frula.

723 7 94 2

19 Ensalada de patata, tomate y attn.
2% Tortilla a la francesa con pavo.
Lacteo sin lactosa

‘ 753 8 B8 o5

Lechuga, zanahoria, fomate, peping.
1°, Caracolas a la "sorrentina”,

2° Cabracho al homo.

Fruta de temporada.

20 734 78 @8 3

Lechuga, tomate, aceituna, zandhoria.

19, Potaje de garbanzos vegana.

2" Pollp al horno con patatas y manzana,
Fruta fresca.

21 805 101 45, 25

1%, Ensalada completa con producios de la
huerta.

2°. Arroz del sefioret,

-Pechuga de pavo. Yogur sin lactosa.

22 708 €8 @8y

Lechuga, tomate y aceilunas.

1%, Sopa de verduras con legumbres.
2". Lomp adohado con patatas.

Fruta fresca.

O 801 &7 &4 22

Lechuga, maiz, zanahoria, attin.

19, Espirales con vegetales frescos.
2° Merluza con guarnicion.

Fruta fresca.

26 %7 78 @8 2

Lechuga, tomate, maiz y zanahoria.
1% Lentejas con verduras variadas.
2°, Tortilla de patatas.

Fruta fresca.

1°, Ensalada especial de la huerta.
2°_ Fideua de Gandia con pescado.
-Panaché de fiambres.

Lacteo sin lactosa.

84 95 32 24

28 o6 71 @ o2

Lechuga, tomate, maiz y aceltunas.

1% Crema de zanahoria y cebolla.

2° Albéndigas de carne a la jardinera can
guisantes. Fruta.

“ 807 99 35 23

Lechuga, tomate, maiz y zanahoria.

pimiento rojo...
27 Jamon york, Fruta.

1% Arroz a la milanesa con magro, guisantes,

« Todos los menus son elaborados bajo supervisidn y seguimiento del departamento de dietética de Catergual, 5.L. « Por causas de fuerza mayor Caterguay s.l. se reserva el derecho de realizar cambios en el mend.
+ Los colorantes que contienen algunos platos son E-102 y E-129. Estos colorantes pueden tener efectos negativos sobre la atencion v la actividad de los nifios. Los menus van acompanados de 20 gr. de pan.
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